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CHIPS CACIO E PEPE
CARCIOFO ROMANESCO
FIORE DI ZUCCA E ZUCCHINE JULIENNE
BURRATA CAMPANA CON POMODORI DATTERINI
POLPETTE DI MELANZANE CON CUORE FILANTE
CARTOCCIO DI PATATA ALLA CARBONARA
TRIPPA ALLA ROMANA CON PECORINO
MORTADELLA BOLOGNA I.G.P. CON CRESCENTINE
PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA CAMPANA D.0.P.
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI

CON CRESCENTINE (PER 2)

TARTARE DI TONNO CON RISO NERO
CALAMARI FRITTI AL CARTOCCIO
INSALATA DI TONNO SCOTTATO
BRUSCHETTONE PUNTARELLE E ALICI
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FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE
CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
LASAGNA

LE[PASTEIROMANE
TONNARELLI CACIO E PEPE CON PECORINO ROMANO
TONNARELLI ALLA GRICIA E GUANCIALE DI AMATRICE
RIGATONI ALL'AMATRICIANA E GUANCIALE DI AMATRICE
SPAGHETTI ALLA CARBONARA CON UQVA LIVORNESI

GUANCIALE E PECORINO

CARBONARA VEGETARIAA DI ZUCCHIE €14

LE[PASTEIMARINARE
SPAGHETTI CON VONGOLE
TONNARELLI ORATA E LIMONE
LINGUINE FIORI DI ZUCCA E GAMBERONI <
LINGUINE ALLASTICE
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PASTA DI GRAGNANO I.G.P. PASTIFICIO GENTILE
LA'NOSTRA CARNE PROVIENE DALLA MACELLERIA FEROCI

POLPETTE AL VINO CON PURE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PATATE

PIATTO DEL PRESIDENTE (POLLO, WOK E RISO)
POLLO AL CURRY E RISO BASMATI

CAESAR SALAD

COSOBURGER CON PANCETTA CROCCANTE E PATATE
STRACCETTI DI MANZO ALLA C0SO

ABBACCHIO AL FORNO CON PATATE

FILETTO DI MANZO DANESE AL PEPE VERDE
TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO DANESE CON PATATE

I[MARINARI
BACCALA CON CREMA DI CECI, GAMBERI E CICORIA
SALMONE CON CREMA AL PEPE VERDE
TAGLIATA DI TONNO SCOTIATO CON PISTACCHIO
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DI BRONTE
PESCATO DEL GIORNO <.30
GRIGLIATA DI PESCE (X 2 PERSONE) <. 80
ASTICE ALLA PIASTRA .55
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INSALATA MISTA DELLA SALUTE .7
PURE' DI PATATE &7
PATATE AL FORNO .7
VERDURE GRIGLIATE &7
CICORIA O BROCCOLETTI &7
PUNTARELLE CON ALICI .8
VERDURE CROCCANTI ALLA WOK CON SALSA DI SOIA .8
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NASI GORENG CON VERDURE SALTATE

<. 16
NASI GORENG DI VERDURE CON POLLO E ANACARDI <.18
NASI GORENG DI VERDURE E GAMBERONI ALLA PIASTRA «  €.20

CAFFE €. 2
PANE E COPERTO £. 2
o |L PRODOTTO POTREBBE ESSERE SURGELATO
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O PANNA COTTA AL CAFFE €.7
n TIRAMISU ESPRESSO CON GENTILINI €. 7
MILLEFOGLIE AL CUCCHIAIO CON GOCCE DI CIOCCOLATO €. 7
CON GOCCE DI CI0CCOLATO €.7

CRUMBLE CALDO DI PERE E ROSMARINO  €.7
TARTUFO NERO O BIANCO €.7
SORBETTO AL LIMONE  €.7
TORTA CAPRESE €.7
CROSTATA ALLA COSO  €.7
CHEESECAKE ALLA NUTELLA O Al FRUTTI DI BOSCO €.8
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